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SALUMIFICIO CONTI

Kategorie: Fleisch und Fleischerzeugnisse

Beschreibung der Aktivitaten: Aus Schweinefleischstiicken zweiter Wahl, gewirzt mit Krautern und Alchermes und dann im Wasser
gekocht, so entstand die Mortadella del Prato. In den Nachkriegszeiten des zweiten Weltkriegs verschwand diese Produktion und lebte erst in
den letzten Jahren wieder auf (weniger Fett und weniger Gewirze). Carlo und Orlando Conti stellen sie jetzt mit magerem Fleisch aus dem
Schulterstiick und den Abschnitten der Schinken her. Das Ergebnis ist eine Mortadella von sehr delikatem Geschmack, die auch warm
gegessen werden kann. Zu empfehlen sind auch die anderen typisch toskanischen Wurstwaren, wie Finocchiona, abgehangene Schulter,
roher Schinken, Stiicke vom Spanferkel, Wirstchen sowie die kdstliche Capocchia, auch “soppressata” genannt: sie wird aus gekochten
Teilen vom Schweinekopf hergestellt und mit Pfeffer, Zimt, Muskatnuss, Orangen- und Zitronenschalen, Knoblauch und Petersilie gewirzt
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Links

alexala Alexala - Agenzia di Accoglienza e Promozione Turistica Locale della provincia di Alessandria

Piazza Santa Maria di Castello, 14 - 15121 Alessandria - Italy - Tel. +39 0131 227454 - e-mail: info@alexala.it
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